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Heimfjgla er pyntet til heilnorsk hgytid:
Vi bngynner r:Zd a henge pa Heimeylaga PANNESTEKT
ribberull og vellagret spekeskinke fra:Tind, NORSK JULETORSK ............... 319,
f@r det fiffes til med oster fra-norske garder. Vi har samlet det beste av smaker og
Til slutt dekorerer vi-med portvinskokt frukt, juletradisjoner fra hele kongeriket.
sennepsdressing, flatbrgd fra-Rgros, lefse, Torsken er dratt opp av en jovial nord-norsk
frukt- og ngttebrad, pepperkaker og sma fisker. Potetene kommer fra Solgr, og den
syltede agurker. uimotstaelige rosenkalen er fra Gjglberg
: Perfekt gard. Vi byr i samme slengen pa ertepure,
Allergener: Mu-E-Mi-Gw-W-Su & dele! syltet gulrot og topper det hele med kremet
sennepssaus og sprg grgnnkal.
Allergener: Mi-F-Su-Mu
HEIMS JULETALLERKEN .......... 399,

Fyttigrisen for en velsmakende treenighet.

Den tradisjonelle.julepglsa; grovkvernede SGtsaker

medisterkaker. og ikke -minst var sprgstekte

ribbeorulll av edelgris. Nar trioen serveres med HEIMELAGA
[;zsflkal tllsmz;kt eple og S?Iﬁrpgtet, fo[(glert?It‘ter RISKREMPUDDING ................ 135,
a toppes‘med sjysaus og fritert grgnnkal, blir : e
det svinaktig godt. Serveres med rgrte b m)7/e JOUI erdat mullg‘a R &
tytteBasrvad siden. dessert? Var flgyelsmyke riskrempudding
; tilsmakt appelsin og kanel mener.vi er
: Allergener: C-Su-Mi fasitsvar. Og for a jule det-opp enda noen
) & hakk, serveres den med norske multer-og
5‘,) karamelliserte mandler.
]ULETALLERKEN Allergener: E-Mi-A
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Gjelder ved forhandsbestilling.






